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NajboljSe restavracije in chefi
po izboru Gault&Millau Slovenija
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Festival Cokolade Radovljica Okusi nove sezone Trebnje z okolico

NAJ PRALINA Z OKUSOM ODPRTA KUHNA - KAJ PONUJA PO POTI SMARNICE IN
MANDARINE IN TONKE IN KJE BO GOSTOVALA DOLENJSKIH DOBROT



PODJETJA se predstavljajo:

Alpeks d.o.o.

drobni gostinski inventar, oprema za barmane

Barone d.o.o.
proizvodnja svezih testenin

CPT Krsko

Posavie na dlani, na krozniku in v kozarcu

Espresso d.o.0.
kavailly

Isteni¢ d.o.o.
vinogradniétvo / vinarstvo

Kaza sistemi d.o.o.
sistemi za ogrevanie, hlajenje, pomivalni stroji

Kmetija Carga

vinogradnistvo / vinarstvo

Kotanyi d.o.o.
trgovina z zacimbami

Lesaffre Slovenija d.o.o.
pekovski kvas Fala ter ostali izdelki za pekarsko obrt

Macuka d.o.o.
oprema velikih profesionalnih kuhinj

Marjan Simci¢
vinogradnistvo / vinarstvo

Mave d.o.0.

pametne kljucavnice Nuki za dom, apartmaje

Merit intemational d.o.o.

Merit showroom

Miren Kras
Zgodbe iz lonca

POS Elektroncek d.o.0.

razvoj, prodaja in vzdrzevanje programske opreme

PRA VinO Curin-Prapotnik

vinogradnistvo / vinarstvo

Ravbar team d.o.0.
zastopstvo za Berkel salamoreznice

Slorational d.o.o.
oprema velikih profesionalnih kuhinj

Turizem in kultura Radovljica
vabilo na Festival ¢okolade Radovijica 2026

Winterhalter gastronom d.o.o.
profesionalni pomivalni stroji in sistemi
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VSEBINA

3 UVODNIK
6 KOLEDAR DOGODKOV

10 ODADOZ
chia semena, cosmopolitan,
Cebula, ¢rni ribez

KULINARICNI IZBOR

1 4 JGZ Brdo, Brdo pri Kranju
V ZAKULISJU PROTOKOLARNE
KUHINJE IN STREZBE

19 INTERVJU: Maja Krizmandéic,
direktorica JGZ Brdo
PROTOKOLARNA POSESTVA
REPUBLIKE SLOVENIJE -
MED DRZAVNO SIMBOLIKO IN
SODOBNIM GOSPODARJENJEM

22 Postry, postry, postrv in Se 0
enkrat postrv ?M

24 Dvojno mo¢na divjacinska
juha s konfitirano divjacinsko U%}
kraco in zlatim raviolom

26 Temperiran skampov karpaco

k B [
s citrusno emulzijo in koprom il
28 Slovenska mle¢na teletina
z gorenjskim krapkom s 'lﬂﬂ
¢emazem !

30 Dvojna hrustliava ¢okoladna y
pita z malinami in meringo Bl

Gault&Millau
Slovenija

3 Z naslovnice
POMLAD PRINASA SVEZINO,
BARVE IN NOVE IDEJE

36 Osveziina mangovo-korenckova
juha s popeceno jokobovo #’[
pokrovaco

37 Peceni Spargljevi zvitki v testu s
Sunko, kozjim sirom in konoplinimi-
semeni

37 Mini sirckove tortice (cheesecake)
z rabarbaro in malinami
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48 VINSKO-KULINARICNI VECER S
SOMMELIERSKIMI PRVAKI PRI TOLCU

50 Sipin kreker s pastinakovim

pirejem in kozico i
50 Divjacinska pasteta na
ajdovem blinu ?ﬂh‘
50 »Arangin« iz ajdove kase, o
kislega zelja in klobase i
52 Lososov rillet z gorgonzolino HM
majonezo in rdeCo peso 1

53 Kruhovi cmoki s $pinaco in )
dimlieno rikoto, zorjenim gofom ¢
in dimljeno soljo

54 Maretova razstavljena jota B0
i}

56 Pocasi peceno jagnjecje plece z g
ajdovo kremo in zelenjavo WM

57 Interpretacija jabolénega zavitka %Jh‘%
]

Vecer pri

Odprta
kuhna

66 Gourmet Cup Ljubljana 2026

NA BELIH STRMINAH Z MLADIMI
KUHARSKIMI TALENTI, 2. DEL

66 Hrustljovi dodoli nar jurckovi L
kremi z dimljeno skuto in peno H[
bucnega olja

67 »Stisnjen pisek« - piscancja terina |
z medeno azijsko glazuro in i
pastinakovo kremo

B8 Zeliseni strukelj z bucnim ragujem

=0

in zelenjavnim demi glacejem il
69 Divjacinska pita in kar ostane i

na njivi HM
70 Cluni struklji z govejimi licnicami, »

okisano rdeco ¢ebulo medeno mlﬁ”f

gorcicno omako
71 Ragu svinjskega stegna s skutnim

cmokom in jabol¢no-hrenovo M’
peno

72 Smin hrbet z ocvrtim prizelicem o
z zeli&Gi in skutno-pehtranovim HE‘{E’
Strukliem

73 Stiukelj z rikoto, lesnikov croblienec
in flambirana jobolka z radiéem i

62 PREDSTAVITEV

OKUSI POSAVJA - SLADKOVODNE
RIBE OD RIBOGOJNICE DO
INOVATIVNIH JEDI

63 Posirana postrv z okisano

kolerabo, namazom kisle
smetane in petersiljevim oliem
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B4 Postrv s koromacem, porom,
krompirjevimi kroketi in omako iz ‘%
ovCjega camemberta :
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4() RAD DOBRO JEM
LOKALNO, A NE LE VSE ALI NIC

44} JRE SLOVENIJA

MED VALOVI SEZONE
Odgovarjata Tomaz Beveic
(Rizibizi) in Tadej Gadparin (Pikol)

DOGODKI

7 Slovenska zastava, nova oznaka
za pristno slovensko hrano

9 Festival ¢okolade: v Radovljico
tudi na zmagovalne praline

12 Modra rakovica — morska
invazivka, ki osvaja kroznike

32 Gault&Millau Slovenija 2026
Priznanja in nova imena, ki
premikajo slovensko kulinariko

39 CGostinski veterani obujali
spomine

46 V Sempasu vrhunska oljéna olja
in vina z roko v roki

58 Vabilo na Teden turisticnih kmetij
in srecanje ¢lanov zdruzenja v
Sobcu

60 Nova sezona Odprte kuhne,
prihajata tudi Festasia in Brinal

78 Po poti Smarnice in dolenjskih
dobrot

Na enem mestu in vsak mesec spoznavaj:

*
** **

Kazalo ((;)

4 NOVICE IN TRENDI
IZ TUJINE

Kaj se je jedlo in pilo na Oskarjih
20267

74 Avstrija blesti s 124 Michelinovimi
zvezdicami

75 Bodo priljublieno pistacijo
nadomestili pekan orescki?

75 Pivo, ki ga varijo iz morske vode

Vrh hrvaske kulinarike po izboru
Gault&Millou

76 SLASCICARSTVO /
PEKARSTVO

POMLAD, UJETA V SLANEM IN
SLADKEM KVASENEM PECIVU

76 Rahli vencki s cemazem in feto %r“[j[
77 Potica z medenim metinim 1o
nadevom il

80 V SVETU PIJAC

80 Sommelierji izbrali vina, ki se odli¢no
ujemajo z jedmi

81 Vino iz ptujskih vinogradov
navdusilo tudi Ameri¢ane

81 Zlahtne arome malvazije v
Portorozu

78 NAGRADNA IGRA

KVIZ: Gurman tudi po znanju
JAGODNI 1221V

NAROCI SE NA REVIJO PET ZVEZDIC!

\WW\WM -‘ 4 gostinske poklice skozi zgodbe slovenskih restavracij ""
‘ 4 preverjene recepte slovenskih chefov in slaséicarjev ' h,_ I"h
* mode.rne k9h|nje: od.profe3|oha|ne o?renjefjo kakovostnih sestavin “AROENmA A
4 svetvina, piva, koktajlov, kave in ostalih pija¢ R?éJ&PET 2VEZDIC
HKO Tupy
LEPO DARILO!

E: info@umami.si
T:041/892 859

W: www.petzvezdic.si/narocilnica

) il

Cena izvoda v prosti prodaiji je 5,40 eur, cena izvoda za naro¢nike je 4,36 eur. Letna naroénina znasa 48 eur.

Tebrie 20ROl |
ggggggggggggggg SMARNICEIN
estval Gokclac Radovl e e PONUIA PO POTI EIN
- ODPRTA KUHNA - KA DOLENJSKIH DOB!
NAJ PRALINA Iz::io“:x‘ IN K3E BO GOSTOVALA
MANDARI
Naslovnica

@ Guliver Stockfood

Narognina se sklene za nedologen ¢as ter obdobje najmanj enega leta (12 $tevilk, poletna je dvojna in stane v
prosti prodaiji 6,90 eur). Velja do pisnega preklica, odjavite pa se lahko najmanj 15 dni pred izidom naslednje Stevilke.
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